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MIELE DELLA LUNIGIANA ‘(

IL PRIMO ED UNICO DOP IN ITALIA

Il miele della Lunigiana & il primo miele italiano ad ottenere
dall’Unione Europea la Denominazione di Origine Protetta - DOP,
il piu alto riconoscimento della tipicita di un prodotto. Il territorio
di produzione comprende i 14 Comuni della Lunigiana, il cui
paesaggio tipicamente montano presenta una vegetazione
moltovaria con una particolare diffusione di boschi di acacia
e di castagno, essenze vegetali molto pregiate dal punto di
vista apistico.

Questo fatto, unito ad una tradizione che risale con certezza alla
fine del 1400 ed al basso grado di industrializzazione,
determina, in Lunigiana, un ambiente idoneo allo svolgimento
di un’apicoltura di qualita con produzioni di mieli di acacia e di
castagno dalle caratteristiche chimicofisiche ed organolettiche
eccellenti. Sono 60 i produttori che hanno aderito alla
certificazione DOP per un totale di oltre 5300 alveari. Alcuni
di questi, raccogliendo pit di 2500 alveari, hanno fatto la scelta
per il doppio marchio di qualita aggiungendo alla DOP anche la
certificazione dell’Agricoltura Biologica. In questo modo gli
apicoltori danno ulteriori garanzie al consumatore sui metodi di
conduzione degli alveari e di trasformazione del prodotto nel
rispetto dell’ambiente e della salute.

HONEY TO ACHIEVE THE PRESTIGIOUS PDO
CERTIFICATION

LUNIGIANA HONEY - THE FIRST AND ONLY ITALIAN )Q

The honey of Lunigiana is the first Iltalian honey to achieve the
Protected Designation of Origin (PDO) from the European Union,
documentation which gives maximum recognition of the specific
characteristics of a product typical to its region. The territory within
which the honey production is carried out includes the 14
communes of Lunigiana, the landscape of which has a diverse but
particular combination of forage plants for bees, mainly chestnut
and acacia, but also a range of wild indigenous flowers.
Beekeeping as a means of living has traditions in this region
stretching back to the 15th Century, and with the low
industrialisation of the area the production of honey of a high quality
is carried out in an environment which even today is beneficial for
the welfare of the bees. Not surprisingly, 2500 of the 5300 hives
belonging to the 60 producers who have PDO certification, are
devoted to beekeeping on organic lines, giving their owners the
much sought after ‘double certification’ thus further guaranteeing
the excellence of their honey and assuring the consumers that the
bees are managed with both the environment and their health in
mind.
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‘(DOP - DENOMINAZIONE DI ORIGINE PROTETTA

E il marchio di qualita assegnato ai prodotti realizzati
conformemente ad un “disciplinare di produzione” in un’area
geograficaben delimitata di cuiil prodotto mantiene il nome. Viene
attribuito ai prodotti le cui caratteristiche qualitative dipendono
essenzialmente o esclusivamente dal territorio (clima,
caratteristiche geografiche ed ambientali, tecniche di produzione
tradizionali, artigianalita) ed & necessario che tutte le fasi di
produzione, trasformazione ed elaborazione avvengano in quella
determinata area geografica.

o= | PROTECTED DESIGNATION OF ORIGIN (PD0O)

Is the quality trade mark awarded to products, according to a
disciplinary production, realized in a well delimited geographic
area of wich the product keeps the name. This trade mark is
awarded to products where the quality characteristics depend
essencially by the territory (clime, geographical and enviromental
characteristics tecnics of traditional production). It is necessary
that any stage of production, transformation and elaboration
happened in that determined geographic area.
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I'soci del Consorzio del Miele della Lunigiana DOP organizzano
visite guidate nelle loro aziende, per studenti, gruppi organizzati
ed apicoltori interessati a conoscere piul a fondo ’apicoltura, in
una delle piu belle aree della Toscana. Per informazioni o
prenotazioni contattare il Consorzio

e-mail: mieledellalunigianadop@yahoo.it

The members of the Consortium of the Lunigiana Honey (PDO)
organize guided tours in their own farm, for students, touristic
group and beekeepers interested to know deeper the beekeeping
in one of the most beautiful area in Tuscany. For informations or
for booking please contact the Consortium
e-mail: mieledellalunigianadop@yahoo.it




